
W E D D I N G  C A K E S

C A K E  F L A V O R S

V A N I L L A

C H O C O L A T E

R E D  V E L V E T

L E M O N

B A N A N A

C A R R O T

C A K E  I C I N G  

V A N I L L A

C H O C O L A T E

W H I T E  C H O C O L A T E

M O C H A

R A S P B E R R Y 

C A K E  F I L L I N G S

D A R K  C H O C O L A T E  M O U S S E

M I L K  C H O C O L A T E  M O U S S E

W H I T E  C H O C O L A T E  M O U S S E

R A S P B E R R Y  M O U S S E

S T R A W B E R R Y  M O U S S E

L E M O N  M O U S S E

P A S S I O N  F R U I T  M O U S S E

P E A N U T  B U T T E R  M O U S S E 
 

S A L T E D  C A R A M E L  M O U S S E

4 2 5 . 8 8 1 . 3 2 5 0

lisaduparcatering.com

18005 NE 68 th Street Suite A-150 

Redmond, WA 98052

A D D I T I O N A L  O P T I O N S

Our masterful pastry team can create just about any work of art. Areas of 

expertise include multi-flavored cakes & fillings, intricate butter cream decor & 

piping, fondant, poured or ribboned chocolate, cream cheese frosting, chocolate 

ganache icing, gum paste flowers & sculptured cakes.

L E M O N  C U R D

C R E A M  C H E E S E

C H O C O L A T E  G A N A C H E

B E R R Y  C U R D

K E Y  L I M E



W E D D I N G  C A K E S

T I E R S 

9 ” X 6 ”

12 ” X 8 ”

1 0 ” X 8 ” X 6 ”

12 ” X 9 ” X 6 ”

14 ” X 1 0 ” X 6 ”

12 ” 1 0 ” X 8 ” X 6 ”

15 ” X 12 ” X 9 ” X 6 ”

4 2 5 . 8 8 1 . 3 2 5 0

lisaduparcatering.com

18005 NE 68 th Street Suite A-150 

Redmond, WA 98052

S E R V I N G S 

40 pp

75 pp

70 pp

100 pp

120 pp

130 pp

180 pp

B A S E  P R I C E 

$ 2 6 0

$ 4 8 0

$ 4 5 5

$ 6 5 0

$ 7 8 0

$ 8 4 5

$ 115 0

S H E E T  C A K E S

Same flavor with simple butter cream icing only.

6 ”

8 ”

1 0 ”

12 ”

14 ”

H A L F  S H E E T ,  12 ” X 16 ”

F U L L  S H E E T ,  16 ” X 2 4 ”

12 pp

24 pp

35 pp

55 pp

70 pp

100 pp

190 pp

P L E A S E  I N Q U I R E  F O R  M O R E  D E TA I L S .


